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26052 78 Bugovice
TEPELNA UPRAVA

101 Regal policovy stavajici ks 1 - -
102 Spordk plynovy, 6 hofaku stavajici ks 1 60 - -
103 Konvektomat elektricky, 10xGN11 stavajici ks 1 400 16 X X - -
104 Konvektomat elektricky, 10xGN11 stavajici ks 1 400 16 X X - -
105 Varny kotel elektricky, 100! stavajici ks 1 400 16 X - -
106 Varny kotel elektricky, 150! stavajici ks 1 400 24 X - -
131 Podstropni odsavac par dodavka VZT ks 1 - -
201 Michaci kotel elektricky, 200l 1360x980x900 ks 1 400 36,5 X X 0,00 K¢ 0,00 K¢

blizsi specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha

vvkazu vymér
202 Konvektomat elektricky, 20xGN11 877x847x1807(1872) ks 1 400 37,2 X X 0,00 K¢ 0,00 K¢

blizsi specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha

vvkazu vymér
203 Multifunkéni panev elektricka, 150! 1365x894x608 ks 1 400 41 X X 0,00 K¢ 0,00 K¢

blizsi specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha

vvkazu vymér
231 Podstropni odsavac par dodavka VZT ks 1 - -
232 Podlahovy Zlab dodavka stavby 900x600 ks 1 X - -
233 Podlahova vpust dodavka stavby 200x200 ks 1 X - -
234 Podlahovy Zlab dodavka stavby 800x400 ks 1 X - -
235 Podlahovy Zlab dodavka stavby 1900x300 ks 1 X - -

DOPRAVA A MONTAZ ZARIZEN{
XXX Doprava zafizeni na misto uréeni ks 1 0,00 K¢ 0,00 K&
XXX Demonta? a likvidace ptivodniho vybaveni ks 1 0,00 K¢ 0,00 K¢
XXX Rozmisténi a montdaz technologie ks 1 0,00 K¢ 0,00 K¢
XXX Zaskoleni obsluhy hod 16 0,00 K¢ 0,00 K¢
Pokud neni uvedeno minimum, maximum, nebo jina definice, plati u poZadovanych parametrt tolerance +/- 10%. Technicky standard je nadfazen vykazu vymér.

Celkovy investi¢ni naklad z vefejné dostupnych zdrojii bez DPH 0,00 K¢




SAMOSTATNY TECHNICKY STANDARD VYBRANE TECHNOLOGIE
Nabizené zafizeni musi spliovat minimalné nasledujici technické poZadavky:

Polozka ¢. 201 — Michaci kotel elektricky, 200l

Zakladni funkce stroje:

Varny kotel vhodny pro pfipravu Cirych i hustych a krémovych polévek, omacek, brambor a bramborové
kase a dalsich receptd s vyklapénim a michanim.

Technicky popis:

Napéti 400 V

Pfikon 35 kW +/- 5%

Maximalni rozmér (Shv) 1400x1150x1100

UzZitny objem varné nadoby 200 It. +/- 10%

Doba potiebna pro uvedeni do varu v¢. napousténi do 35 min.

Programy pro automatické myti

Ovladani pomoci jednoduchého dotykového displeje umisténého ergonomicky pfimo v horni ¢asti
konstrukce, s moZnosti programovani, zabudované do pracovni desky vpravo

Bezpecnostni STOP tlacitko

Manometr tlaku duplikdtoru mechanicky umistény v blizkosti ovlddaciho panelu pro snadnou vizudlni
kontrolu

Plastové viko s ergonomickym madlem, s moznosti otoceni kolem své osy pro snadné Cisténi. Otvor
s mfizkou pro doplfiovani surovin i pfi zavieném viku. LED osvétleni.

Vyska vypoustéci hrany kotle pfi vyklopeni 600 mm +/-5%

Elektronicky fizené plynulé vykldpéni

Automatické pInéni vody s pfesnosti na 1 It.

Min. 6 prednastavenych program( michani, od jemného michéni po vysokorychlostni Slehani
Nastaveni otacek michani v rozmezi min. od 10 do 150 ot./minutu

Robustni nerezové michadlo s objemovym odstupriovanim, snadno vyjimatelné a Cistitelné

s dostatecnym vykonem na pripravu bramborové kase pfi vyuZiti plného objemu kotle

Funkce chlazeni

Prislusenstvi:

pedal pro ovladani michani i pfi otevieném viku, napf. pro plynulé a rovnomérné vyprazdnovani
kolébkovy drzak gastronadob pro snadné davkovani pfi vyprazdnovani jidla z kotle nebo pro pridavani
suroviny do kotle pres mrizku kotle (napf. mléko), kolébka s mozZnosti aretace

cedici sito

sprcha s narazuvzdornou konstrukci pro teplou i studenou vodu s moZnosti Upravy tlaku trysky

mérka pro sledovdani hladiny objemu v kotliné

Cistici kartacové michadlo s vlastnim pohonem kartace pro snadné Cisténi

Uchazec ve své nabidce doloZi certifikat vydany vyrobcem opravnujici k prodeji, servisu a zaskoleni obsluhy
nabizeného stroje.

Polozka ¢. 202 — Konvektomat elektricky, 20xGN11

Zakladni funkce stroje:

Vareni v pare, horky vzduch, kombinovany reZzim pary a horkého vzduchu, no¢ni Upravy vareni a peceni
s automatickym prechodem do rezimu zrani a udrZovani.

Technicky popis:

UZitna kapacita 20x GN1/1 nebo 40x GN1/2
Max. ptdorysny rozmér 900x850 mm

Max. vyska horniho zasuvu 1600 mm
Instalovany pfikon 40 kW +/-10%



Bojlerovy vyvijec pary

Automatické myci programy s technologii na odvapnéni bojleru, komory a pfislusenstvi, pomoci tablet na
myti a oplachovani, program kratkého myti s tabletami max. do 15 min.

Stroj pouZziva na myti chemické, ekologické tablety bez fosfatd a fosforu

Teplotni rozsah: 30 az 300°C

Regulace vlhkosti s presnosti na 1%

Min. tfi nezavislé obousmérné ventildtory pro rovhomérné rozloZeni teploty a vlhkosti

Individualni programovani ¢asu pro jednotlivé vsuny

Min. Sestibodova teplotni sonda

Integrovana samonavijeci sprcha s nastavitelnou funkci rozpraSovani nebo vodniho paprsku

LED osvétleni vnitiniho prostoru

Dvirka s trojitym sklem odvétranym zezadu, dvé vyklopné vnitini tabulky pro snadné cisténi

Max. dotykova teplota dvirek 75°C

Integrovany bezudrzbovy systém odlucovani tuk( bez pridavného tukového filtru

Stroj automaticky vyhodnoti mnoZstvi vioZzené davky a prizpUsobi teplotu, ¢as pfipravy, zabarveni a
vlhkost pro dosazeni nastaveného cile

Ovladaci panel:

Ovladani pomoci barevného dotykového displeje

Zafizeni umoziuje dalkové ovladani prostfednictvim softwaru a mobilni aplikace
WiFi pfipojeni

Energeticka ucinnost:

Spotreba energie v kombinovaném rezimu dle normy DIN 18873-1:2012-12 maximalné 7 kWh. Uchazec
prokaze splnéni tohoto parametru dle uvedené normy pomoci certifikatu vydaného nezavislou
certifikaéni autoritou.

Prislusenstvi:

originalni zavaZeci vozik s 20-ti zdsuvy na GN 1/1
Uchazec ve své nabidce dolozi certifikat vydany vyrobcem opravnujici k prodeji, servisu a zaskoleni obsluhy
nabizeného stroje.

Polozka ¢. 203 — Multifunk¢ni panev elektricka, 1501

Zakladni funkce stroje:

Elektrické multifunkcni zafizeni vhodné pro vareni, duseni, smazeni, restovani, grilovani s moznosti
pouziti varnych a fritovacich koS s automatickym zdvihem.

Technicky popis:

Kapacita min. 150 It., vloZeni 3x GN 1/1

Sitka stroje 1250 mm (+/-10%)

Maximalni hmotnost stroje 350 kg

Instalovany pfikon 40 kW (+/-10%)

Rychlost ohfevu dna panve z pokojové teploty na 200°C do 2,5 min.

Pracovni rozsah teplot 30-250°C

Integrovana samonavijeci sprcha

Ovladani pomoci dotykového displeje s min. 6-ti druhy automatizovaného provozu v CJ vé. integrované
napovédy (navodu k obsluze)

Manualni ovladani se tfemi druhy provozu — grilovani, vareni, fritovani

Motorické vyklapéni panve

Teplotni sonda s min. 6ti méficimi body v¢. drzaku ve viku panve

Automatické napousténi vody s presnosti na 1 It.

Internetové pripojeni na vzdalenou aplikaci pro servisni i uZivatelsky pristup
Integrovany WIFI modul bez externi antény

MozZnost poufZiti koSt na vareni a smazeni s automatickym zdvihem, ¢asové nastavitelny



Energeticka ucinnost:

Spotreba energie na 1 fritovaci cyklus dle normy DIN 18873-3:2018-02 maximalné 5,5 kWh. Uchazec
prokaze splnéni tohoto parametru dle uvedené normy pomoci certifikatu vydaného nezavislou certifikacni
autoritou.

Ptislusenstvi:

stérka

3x varny kos

3x fritovaci ko$

2x rost na dno panve

rameno pro automatické zvedani a spousténi
sito

Cistici houbicka

Uchazec ve své nabidce doloZi certifikat vydany vyrobcem opraviujici k prodeji, servisu a zaskoleni obsluhy
nabizeného stroje.



